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Mala skola vina

(iliti Covek se uci dok je ziv)

Postovani gosti,

Svako od nas je u nekoj ,,vezi“ sa vinom; neko je na
pocetku ,,veze“, neko je sa vise iskustva. Verujemo da
ce svako od Vas naci nesto interesantno u redovima
koji slede...




Sta je zapravo vino?

Vino je fermentisani sok grozda ili nekog drugog voca koje ima dovolj-
ne koli¢ine Secera za fermentaciju. Fermentacija je prirodan biohemijski
proces kojim se Secer iz grozdanog soka pod dejstvom kvasca pretvara u
alkohol (¢ime se sok pretvara u vino).




6%

Najosnovnija podela vina za koju vecina ljudi zna je podela vina po boji na:

Bela vina Crvenavina Roze vina

Vina se takode dele po stilu na:
. Mirna Vina - sva vina koja nisu penusava, odnosno nemaju u sebi CO,

. PenusSava vina - sva vina koja sadrZe odredenu koli¢inu CO, u sebi, od-
nosno to su vina sa mehuri¢ima (najbolji primeri takvih vina su Sampa-
njac ili Proseko)

. Pojacanavina - to su ,,jaca“ vina sa veCim procentom neprevrelog Sece-
ra i alkohola i obic¢no se sluZe kao dezertna vina ili kao diZestiv (najbolji
primer takvog vina je Porto)

. Aromatizovana vina - vina koja se aromatizuju odredenim travama i za-
¢inima (najbolji primer takvog vina je Bermet iz Sremskih Karlovaca)

Takode vrlo znacajna podela vina je i po koli¢ini Secera:

Suvo vino Polusuvo vino Poluslatko vino Slatko vino

O-4gr 4-12gr 12-50gr preko 50 gr

neprevrelog SeCera neprevrelog neprevrelog neprevrelog
po litru SeCera SeCera Secera
(vino koje nije
slatko)

Suvo vino u ustima ne ostavlja ukus Secera, a slatko vino je sa ostatkom Secera
i ostavlja osecaj slatkoce i lepljivosti u ustima.

Kod Prosecco vina nacin oznacavanja vina po kolicini Secera je dosta zbunjujuc
manjim poznavaocima vina. Prosecco vina po procentu Secera kre¢u se od bru-
ta, koji je suviima manje od 15 grama preostalog Secera po litru, pa preko extra
dry, do prilicno zbunjujuceg naziva dry, koji oznacava vino koje je u stvari vrlo
primetno slatko i ima od 17 do 35 grama Secera po litru.



Vinske sorte grozda

Svako vino moze biti proizvedeno od jedne sorte grozda ili kombinacijom dve
ili viSe sorti.

Vina dobijena od jedne sorte grozda nazivamo Sortna vina, a vina dobijena od
dve ili viSe sorti grozda nazivamo KupaZe, oznaka Cuvee.

Najpoznatije internacionalne bele sorte od kojih se proizvode visokokvalitetna
vina su: Chardonnay, Sauvignon Blanc, Traminac, Rizling Rajnski, Pinot Blanc,
Pinot Grigio, Muskat, Semillon, Malvazija...

Najpoznatije internacionalne crne sorte od kojih se proizvode visokokvalitet-
na vina su: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Pinot Noir, Nebbiolo,
Sangiovese, Primitivo, Kratosija, Vranac...

Sve veca potraznja na trzistu vina je za vinima proizvedenim od autohtonih
sorti, tj. od sorti vinove loze koje su nastale na geografskom podrucju na kojem
se i gaje. Svaka zemlja sa vinskom tradicijom ima svoje autohtone sorte, pa
sami tim i Srbija.

Domace bele autohtone sorte su: Tamjanika, Smederevka, Jagoda, Bagrina i
Slankamenka.

Domace crne autohtone sorte su: Prokupac, Crna Tamjanika i Kadarka.




Sudovi u kojima odlezavaju vina

Vina jedan period svog sazrevanja pre flasiranja mogu provesti u:
posudama od inoksa (nerdajuceg celika)

hrastovim barik buradima (barik bure je hrastovo bure zapremine od 225
litara) oznaka Barrique

hrastovim bac¢vama (drveni hrastovi sudovi preko 225 litara) oznaka
Barrel

Vina proizvedena od grozda iz godina sa povoljnim klimatskim uslovima za
gajenje loze, mogu se stavljati na dalje odleZavanje u hrastovu barik burad, da
bi se time dodatno oplemenila, tj. dobila fine arome.

Godina berbe grozda izuzetno je vazna za kvalitet vina. Svaka godina je speci-
ficna na svoj nacin i to prvenstveno zbog razlic¢itih klimatskih uslova koji vlada-
ju tokom odredene godine. Nekada ima viSe sunca, a nekada vise kiSe i to utice
na kvalitet grozda, a na kraju i na kvalitet vina.
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Teroar - na francuskom Terroir

Terroir je francuski zbirni termin za uslove koji vladaju u nekom vinogradu,
kao Sto su klima, zemljiSte, drenaZa, nagib, nadmorska visina, topografija...

Veliki uticaj na samo vino imaju podneblje u kome se loza gaji, zemljiste i kli-
matski uslovi. Samim tim geografsko poreklo je veoma znacajno kada je kvali-
tet vina u pitanju.

Temperatura posluzivanja vina

Sampanjciipenusavavina 3 - 7°C /7 - 10°C

Kod penusavih vina je jednostavno odrediti temperaturu posluzivanja,
Sto je nabavna cena niZa tako pada i temperatura, a kod Sampanjaca i
cena i temperatura rastu. Sampanjce i penusava vina u toku posluziva-
nja obavezno drzimo u posudi za hladenje vina sa ledom (2/3) i vodom
(1/3), a sve u cilju odrzavanja propisane temperature.

BelairuZi¢astavina 6 - 9°C /9 - 12°C

Mlada lagana, leprSava vina i ona sa poviSenom sveZinom odli¢an uti-
sak ostavljaju ako ih posluZimo na niZoj temperaturi. Za odleZala, stari-
jaisuvlja vina, temperatura posluzivanja je visa. I ova vina se prilikom
posluZzivanja drZe u posudi za hladenje vina sa ledom (2/3) i vodom

1/3).

Crvenavinaiport 13 - 16°C / 15 - 18°C

Sustina je ista kao kod belih vina, mlada lagana na nizoj, a starija kom-
pleksnija posluzujemo na visoj temperaturi.

Slatkavina 4 - 12°C / 12 - 18°C

Slatka vina vole da krenu sa niZe temperature, kako bi im pruzili priliku
zalagano razvijanje tokom uzivanja. Kompleksna i naravno starija vina
posluzujemo na viSoj temperaturi.



Casa za vino

Casa za vino mora biti blistavo ¢ista, neostecena i uglancana. Tanko staklo vin-
ske CaSe obezbeduje kvalitetan vizuelni kontakt sa vinom. Oblik ¢aSe mora da
zadovolji sve stilovei vrste vina. Casa mora da bude sposobna da razvije arome.

Osnovna podela vinskih ¢asa je na:

T
T

Case za crveno vino

U odnosu na case za belo
vino, ¢ase za crveno vino
imaju vece i Sire telo, do-
noseci vise vazduha - ki-
seonika u dodiru sa vi-
nom. Ovo omogucava da
vino diSe, oslobadajuci na
tajnacinsvoje sloZene aro-
me i ukuse. Najzastuplje-
nije su tri vrste: Cabernet
Sauvignon / Merlot, Pinot
Noir i Syrah / Shiraz.

Case za belo vino

Case za belo vino po nepi-
sanom pravilu su zapre-
minski manje nego ¢ase za
crveno vino. Razlog tome
je Sto poseduju ,,Jakse“, tj.
pokretljivije arome. Naj-
zastupljenije su tri vrste:
Chardonnay, Sauvignon

Blanc i Riesling.

Q
T
;

CaSe za penuSava vina

Elegantne, visoke, male
zapremine, glavne su 0so-
benosti ¢asa za penuSava
vina i Sampanijce.

CaSe za ruzicasta -

roze vina

VeCina restoratera za
posluzivanje ruzicastih
vina koristi neku od casa
za belo vino: Sauvignon
Blanc ili Riesling.

CaSe za slatka i pojacana
vina

Dva su najceSca oblika
Casa: Port case i Ice wine
case.
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Dekantiranje vina

Svrha dekantiranja je da se oslobodimo taloga - sedimenta u vinima koja ga
imaju, da vina prodisSu, kao i da se vino odvoji od pampura ukoliko dode do
njegovog krunjenja u boci. Dekantiraju se kako bela, tako i crvena vina, mada
je uvrezeno misljenje da se dekantiraju iskljucivo crvena vina.
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Klasifikacija vina u Italiji

VINI - oznaka za vino koje moze
biti proizvedeno bilo gde u EU.
Ova vina na sebi nemaju oznaku
geografske indikacije, sortu, ni
godinu berbe.

VINI VARIETALI - ovo su vina
koja su proizvedena uglavnom
od 85% jedne internacionalne
sorte grozda ili u potpunosti od
jedne ili viSe njih. Sorta i berba
mogu da se navedu na etiketi, ali
ne i geografska odrednica. Ova
vina mogu biti proizvedena bilo

gde na teritoriji EU.

VINI IGP (Indicazione Geogra-

fica Protetta) - vina sa zastiCenim geografskim karakteristikama. Ova
kategorija je rezervisana za vina proizvedena na odredenoj teritoriji u
Italiji koja zadovoljavaju sve fizicko - hemijske i senzorne karakteristike
propisane za odredenu sortu/e. Trenutno ih u Italiji ima 118. (podatak iz
2017. godine)

VINI DOP (Denominazione d’ Origine Protetta) - vina sa zastiCenim i
utvrdenim geografskim poreklom. Ova kategorija ukljucuje dve potka-
tegorije:

o

DOC (Denominazione d’ Origine Controllata) - kontrolisana oznaka
porekla. DOC vina moraju biti IGP najmanje 5 godina pre nego Sto
dobiju oznaku DOC. Uglavnom dolaze iz manjih rejona sa precizno
definisanim karakteristikama. Trenutno ih u Italiji ima 335. (podatak
iz 2017. godine)

DOCG (Denominazione d’ Origine Controllata e Garantita) - kontro-
lisana i garantovana oznaka porekla. DOC vina mogu biti unapredena
u DOCG vina nakon najmanje 10 godina pripadnosti DOC klasifika-
ciji. Pre dobijanja DOCG oznake, vina moraju proci precizne analize
medu kojima je i senzorna analiza stru¢ne komisije. DOCG vina tako-
de moraju da dokazu i komercijalni uspeh na trzistu. Trenutno ih u
Italiji ima 74. (podatak iz 2017. godine)
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Ako Vam interesovanje za vinom ne jenjava, a Zelite da ucite
od pravih znalaca vina obratite se UdruZenju somelijera Srbi-
je - SERSA:

www.sommelierserbia.com




Tekst priredili:

Zeljko Pavlovi¢, MenadZer restorana ,,Osteria Mozzarella“ i
Stevan Karic, Somelijer, predstavnik ,,Vinarije Komuna“

u saradnji sa SERSA

Ilustracije i graficki dizajn ISSstudioDesign
Igor Sergej Sandi¢, CEO ,,ISSstudioDesign“, Beograd
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